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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

TD-SL03C6VR4 MESA PIZZA REFRIGERADA, de 3 PUERTAS, CAJÓN de 6
CAJONES, temp.+4°/+10°C, ventilada ECOLÓGICA, tapa
de GRANITO y VITRINA REFRIGERADA GN 1/4, V.230/1,
Kw.0,3, peso 350 Kg, dim.mm.1900x700x1525h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL



Entrega d 4 a 9 días

Mod. TD-SL03C6VR4 - MESA PIZZA REFRIGERADA COMPLETA, de 3 PUERTAS, 1 CAJÓN de 6 CAJONES y MUEBLE REFRIGERADO GN
1/4:

estructura interna y externa en acero inoxidable , con fondo externo en acero galvanizado;
capacidad 220 litros ;
temperatura + 4 ° / + 10 ° C;
3 compartimentos refrigerados para bandejas o parrillas Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325);
1 cómoda neutra de 6 cajones ;
vitrina refrigerada con capacidad para 8 recipientes GN 1/4 (mm.265x162);
cubierta de granito con placa para salpicaduras ;
refrigeración ventilada ;
unidad de refrigeración extraíble ;
Gas refrigerante R404A / R507.
panel de control electrónico ;
descongelación automática ;
evaporación automática del agua de condensación;
apertura del compartimiento del motor;
esquinas internas redondeadas ;
aislamiento de poliuretano sin CFC;
espesor del aislamiento 40 mm ;
puertas con cierre automático y junta magnética;
Pies de plástico regulables en altura.

Incluido :
N.1 rejilla rilsan GN 1/1 (530x325 mm) y 2 guías de acero inoxidable por puerta.

Opcional / Accesorios :
Rejilla plastificada GN 1/1 (MM.530X325) - Código TD-GRPLTGN.
Guías de acero inoxidable en forma de L - Código TD-GLSAL.
Cubeta Gastro-norm 1/4, acero inoxidable 18/10, Capacidad lt.4,1, dim.mm.265 x 162 x 150h - Código IK52515.
Tapa de acero inoxidable 18/10 con asa para cubeta GN 1/4 - Código IK54514.
Caja pan pizza apilable, en plástico alimentario, dim.mm.600x400x70- Código MRN53747.
Tapa para panera de plástico alimentario, dim.mm.600x400 - Código MRN53748.
Conjunto de 2 cajones de acero inoxidable para colocar a la izquierda - Código TD-C2SLSX.
Conjunto de 2 cajones de acero inoxidable para colocar a la derecha - Código TD-C2SLDX.
Conjunto de 2 cajones de acero inoxidable para colocar en el centro - Código TD-C2SLCE.
Kit de 4 ruedas, 2 de ellas con freno - Código TD-RUOSL.
Juego de 4 patas para pizzería - Cod.TD-PDSAL.

NOTA: Sartenes GN 1/4, bandejas o parrillas GN 1/1 y cajas para pizza - NO INCLUIDAS.
marca CE
Hecho en Italia

FICHA TÉCNICA

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,3

peso neto (Kg) 350
ancho (mm) 1900

profundidad (mm) 700
altura (mm) 1525

FICHA TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

IK54514

Contenedores Gastronorm en acero inoxidable.
Tapa de acero inoxidable 18/10 con empuñadura para
recipiente GN 1/4
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GD-100002

Tapa para caja de pan pizza 60x40 cm, color
blanco
Tapa blanca de polietileno apto para alimentos para cajas
de masa de pizza, peso 0,90 kg, medida mm
600x400x20h

TD-GLSAL

Bancos de pizza completa
guías de acero inoxidable a ELLE para las rejillas de
inserción plasticate

TD-GRPLTGN

TECHNOCHEF - Parrilla plastificada GN 1/1,
Mod.GRPLTGN
Parrilla plastificada Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325)

TD-RUOSL

Bancos de pizza completa
Kit de 4 ruedas, 2 de los cuales con freno

TD-C2SLSX

Bancos de pizza completa
Set 2 cajones de acero que se coloca a la izquierda

TD-C2SLDX

Bancos de pizza completa
Set 2 cajones de acero que se coloca a la derecha

TD-C2SLCE

Bancos de pizza completa
Set 2 cajones de acero que se coloca en el centro
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