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CcODIGO

EM-MIXER/L

DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

ENVASADORA PROFESIONAL DE CAMPANA AL VACIO )
EUROMATIC sobre ARMARIO con RUEDAS, CAMARA Entregadd4a o dias
mm.460x500x220h, BARRA DE SOLDADURA 450 mm,

BOMBA DE VACIO 20/24 metros / clbicos / hora, V.230 /

1, Kw.0,90, Peso 90 Kg, dim.mm. 560x610x1050h

DESCRIPCION PROFESIONAL




MAQUINA ENVASADORA AL VACIO CAMPANA sobre ARMARIO con RUEDAS, con BARRA DE SELLADO 450 mm :
o hecho de acero inoxidable ;

o camara de vacio de 460x500x220h mm , fabricada en acero inoxidable moldeado en una sola pieza con esquinas redondeadas para maxima
higiene y facil limpieza

o Barra de sellado de 450 mm, extraible ;

o bomba de vacio de 20/24 metros / cubicos / hora;

o 19 programas editables y personalizables ;

o 1 programa para marinar carne ;

o doble sensor "vacio + liquidos";

o barra de sellado del piston , completamente desprovista de cableado para una gestiéon éptima y segura de la limpieza del tanque;

o sistema de autolimpieza / calentamiento de la bomba para una gestién éptima de la envasadora, con relativa reduccién de tiempos y
costes de mantenimiento;

o Funcion STEPVAC para crear el vacio de productos liquidos dentro de las tradicionales bolsas de vacio;

o Funcion GASTROVAC para crear vacio externo en contenedores GN;

o Funcion EXTRAVAC , que ofrece una segunda fase de vacio de 5 segundos (especialmente indicada para carne picada y deshuesada);
o funcién de sellado reforzada para sellar bolsas gruesas y / o bolsas que contienen productos liquidos / himedos;

o parada rapida / soldadura;

o carter con apertura de 90 ° para facilitar el acceso al interior de la empaquetadora;

o plataformas de llenado estandar;

o bisagras ajustables;

o ciclo vacio a eleccién: por tiempo o en porcentaje con inicio automatico cuando la capota esta cerrada y reapertura automatica al final del ciclo;
o tapa del tanque transparente con elevacién automatica;

o posibilidad de vacio adicional hasta el 99,9% para productos muy himedos;

o Step Vac para productos emulsionables (ciclo de vacio por etapas).

ACCESORIOS / OPCIONALES:

o posibilidad de aspirar en recipientes externos o en lavabos Gastro-Norm utilizando el kit especial - Cédigo EMATUBOGN.
o predisposicién para kit de gas inerte - Cédigo EMGASINERTE.

o impresora de etiquetas - Cédigo EMST.

o sensor de vacio en la cdmara - Cédigo EMSV.

o barra de sellado con elevacién de pistén - Cédigo EMBSP.

o barra de sellado con sobre de corte sobrante (chatarra) - Cédigo EMTSU.

o barra de sellado adicional - Cédigo EMBS.

o barra de parada de campana - Cédigo EMBF.

o plano inclinado para envasado de liquidos - Cédigo EMPI.

marca CE
Hecho en Italia

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 5060
potencia (KW) 0,90
peso neto (Kg) 90
ancho (mm) 560
profundidad (mm) 610
altura (mm) 1050

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

EM-BF .
S Entrega d 4 a 9 dias
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TECHNOCHEF - Soporte para timbre, Mod.BF
Barra de parada de campana
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Plano inclinado, Mod.PI
Superficie inclinada para envasado de liquidos, adecuada
para envasadoras con forma de campana

Entrega d 4 a 9 dias

EM-TUBOGN
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Tubo con manguito adaptador en recipientes
gastro
Tubo con manguito adaptador en recipientes gastro

Entrega
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TECHNOCHEF - Barra de sellado adicional,
Mod.BSU
Barra de sellado adicional para Uranus Line

Entrega d 4 a 9 dias

EM-GASINERTEURANO
g
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TECHNOCHEF - Gas inerte, Mod. GASINERTE
Kit de gas inerte para maquinas de camara de vacio.

Entrega d 4 a 9 dias

TECHNOCHEF - Impresora de etiquetas, ST mod
Impresora de etiquetas para maquinas de embalaje de
campana

Entrega d 4 a 9 dias
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STANDARD FUNCTIONS PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
STANDARD FUNCTION ONLY FOR CHAMBER MACHINES

-
! Pannello comandi a totale tenuta
Pannelic multdurzions digt - 10 PRG |§|5Irn\aa‘.'luwullu olio contro urnadita S0t vacuum eleltronico
Mustituinction digit panel - 10 PRG 0if made auto clsaning system Waterproaf cantral Panel | Etectronic saft vacuum
A, ,..-»-"

“\_\ ‘ =

Wasca inox con angoli stondati

Set tavole i riempimento in
senza saldature C listil

per attace
Entirely printed stainless steel Connection for the gastrovac system
wacuum chamber, with internal

round comers

Polyethilene filling squares set

TECHN

DISPOSIZIONE BARRE SALDANTI
SEALING BARS POSITION

MIXER/L
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OPTIONAL PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
OPTIONALS ONLY FOR CHAMBER MACHINES
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