/'\ TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911
by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794

/ Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it
TECH N 61032 Fano (PU) Iltaly www.technochef.it

H E F P.IVA [T0200411413 www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

TECHNO
j CHEF §

DESCRIPCION PROFESIONAL

BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con cubeta fija de 21 kt, especialmente indicada para masas blandas como pan, pizza y piada,
version monofasica y trifasica:

'o estructura de acero inoxidable de alto rendimiento recubierta con pintura blanca resistente a los arafhazos ,
o partes en contacto con los alimentos ( cubeta , tapa, espiral ) en acero inoxidable AISI 304,

o dimensiones del cuenco mm 360x210 - | 22

o microinterruptor de seguridad en la tapa del depdsito.

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase/Trifase
potencia (KW) 0,75

ancho (mm) 400

profundidad (mm) 630
altura (mm) 700

MODELOS DISPONIBLES

RTSK20-T
i Entrega d 4 a 9 dias
BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con CUBO FIJO de
It. 21, TRIFASICO, V.400/3+N
BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con CABEZAL y CUBO
FIJO de 21 litros, capacidad masa 17 kg, TRIFASICA, V
400/3, kW 0,75, peso 68 kg, dimensiones mm
400x630x700h
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RTSK20-M

Entrega d 4 a 9 dias

MEZCLADOR ESPIRAL 17 Kg con CUBO de It. 21 -
2 VELOCIDADES, TRIFASICA, V.400/3+N

BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con CUBO de 21 litros -
2 VELOCIDADES, TRIFASICA, V 400/3+N, kw 0,75/1,1,
peso 74,5 kg, dimensiones mm 400x630x700h

| A BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con CUBO FIJO de
= " It. 21, MONOFASICO, V.230/1
BATIDORA DE ESPIRAL de 17 Kg con CUBO de 21 litros,
= MONOFASICA, V 230/1, kW 0,75, peso 69 kg,
dimensiones 400x630x700h mm
RTSK20-TR2V .
S Entrega d 4 a 9 dias
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