
TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio
Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911
FAX +39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

HORNO ELÉCTRICO DE CONVECCIÓN, Ultra Compacto, Línea NERINO, versión con MANDOS MANUALES , capacidad 3 BANDEJAS
GN 2/3 (mm 354x325) :

.

El estándar GN 2/3 convierte a Nerino en una herramienta esencial para las pequeñas empresas que quieren ofrecer bocadillos ,
pizza, así como croissants y platos calientes ;
Completamente en acero inoxidable , está diseñado y construido para ser insertado en espacios estrechos;
Sus dimensiones compactas (L 600 x D 520 x H 390 mm) permiten su posicionamiento incluso en superficies de solo 600 mm de
profundidad ;
La puerta abatible ayuda a contener las dimensiones generales;
Panel de control mecánico vertical , confiable y preciso;
Cámara de cocción en acero inoxidable con esquinas redondeadas, dim.mm 400x370x250h ;
Capacidad 3 bandejas o Gastro-Norm 2/3 parrillas (no incluidas), paso 80 mm;
Cámara de cocción con ventilador a la derecha ;
Horno profundo solo 370 mm ;
Puerta fría con doble cristal , desmontable para maximizar las operaciones de limpieza.

.
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Entrega d 4 a 9 días

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
peso neto (Kg) 25

peso bruto (Kg) 28
ancho (mm) 600

profundidad (mm) 520
altura (mm) 390

MODELOS DISPONIBLES

TD-NERINOGN2/3

Tecnodom - Horno Eléctrico de Convección, para
3 Bandejas/Parrillas GN 2/3 (cm 35,4x32,5),
Controles Manuales, mod. NERINO
HORNO ELÉCTRICO DE CONVECCIÓN
ULTRACOMPACTO, capacidad 3 Gastro-Norm 2/3
BANDEJAS (excluidas), MANDOS MANUALES, V.230/1,
Kw.2,5, Peso 25 Kg, dim.mm.600x520x390h
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