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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

TD-FEDLOSNEMIDV-NERONE HORNO DE CONVECCION eléctrico para GASTRONOMIA .
y PASTELERIA, capacidad 5 BANDEJAS Gastro-Norm 1/1  Entregade 8a15dias
o mm.600x400 (excluidas), MANDOS DIGITALES, 9
programas de coccién, V.400/3+N, Kw.6,45, Peso 87
Kg, dim. mm.840x910x750h

DESCRIPCION PROFESIONAL




HORNO ELECTRICO DE CONVECCION para GASTRONOMIA y PASTELERIA, Linea NERONE, versién con MANDOS DIGITALES:

o interior y exterior en acero inoxidable con acabados exteriores en Scoth Bright;
o habitacién con esquinas redondeadas;

o tamafno de la camara mm 680x480x440h ;

o capacidad 5 bandejas Gastro-Norm 1/1 o 600x400 mm (no incluidas), paso 80 mm;
o ventilacion en la camara de coccidn con ventilador de sentido inverso ;

o termostato regulable de 50° a 280° ;

o panel de control digital ;

o tarjeta electrénica con 9 programas de coccion ;

o sonda de aguja para cocciéon del corazén y coccion a A T°;

o sistema de recuperacion de condensacién de condensacién en el vidrio de la puerta con evaporacién automatica;
o cadmara interna y cuerpo separado para eliminar la expansién térmica;

o sistema de coccidn semiestatico con piedra refractaria italiana;

o cuadro eléctrico con extraccién y mantenimiento répido;

o apertura de puerta a la derecha (a la izquierda bajo pedido);

o puerta fria con vidrio de baja emisividad (vidrio interno que se puede abrir);

o sistema de enfriamiento rapido de puerta abierta ;

o sensor de apertura de puerta;

o sistema de repeticion del ciclo de coccion;

o facil digitalizacion para la lectura de las fases de coccion;

o luz interior ;

o Sello de puerta entrelazado.

marca CE
Hecho en ltalia

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 50
peso neto (Kg) 87
peso bruto (Kg) 109
ancho (mm) 840
profundidad (mm) 910
altura (mm) 750

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
TD-FOGRGGN
o Entrega d 4 a 9 dias
Ciatid
\\ Parrilla cromada GN 1/1
/// Parrilla cromada Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325)
TD-FOGRGPS
X Entrega d 4 a 9 dias
€: P
i/’\'\ \\ Rejilla Pastelera Cromada
= Parrilla cromada para pasteleria (mm 600x400)
/

TD-FOTGLPAS
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- Bandeja Pastelera Aluminio
Bandeja de aluminio para pasteleria (mm 600x400)

Entrega d 4 a 9 dias
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Bandeja de acero inoxidable GN 1/1
Bandeja inox Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325x65h)

Entrega d 4 a 9 dias

TD-ISITPIHRANEGN
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Placa de piedra refractaria GN 1/1
Placa de piedra refractaria Gastro-Norm 1/1 (mm
530x325x15)

Entrega d 4 a 9 dias

TD-KJTPIEI'RANEPS
i)

)

Placa de piedra refractaria
Placa de piedra refractaria, dim.mm.600x400x15

Entrega d 4 a 9 dias

TD-NEFOM
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Technochef - SOPORTE BASE para HORNOS
MEDIOS NERONE

Soporte para hornos NERONE MID, con 10 pares de
guias para rejillas y bandejas GN 1/1 y 600x400mm,
dim.mm 840x770x850h

Entrega d 4 a 9 dias
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