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DESCRIPCION PROFESIONAL




MESA PIZZA REFRIGERADA 2 PUERTAS + CAJON 6 CAJONES para masa de pizza, con VITRINA PROFUNDA 330 o 380 mm,
temperatura + 2 ° / + 8 °, Estatica, ECOLOGICA en Clase C :

o

o

o

o

o

o

o

estructura en acero inoxidable AISI 304 ;

tapa de granito con protector contra salpicaduras en 3 lados ;

comoda de 6 cajones para recipientes de masa de pizza;

fondo con esquinas redondeadas;

espalda en acero inoxidable ;

posibilidad de apoyarse contra la pared;

capacidad It 257;

unidad incorporada extraible para facilitar el mantenimiento;

control electréonico de temperatura con termostato digital;

resistencia eléctrica alrededor del marco de la puerta para eliminar la condensacion;

refrigeracion estatica ;

evaporacion automatica del agua de condensacion,

descongelar en parada;

temperatura / humedad ambiente maxima: + 32 ° C/55% HR;

espesor de aislamiento 45 mm;
Refrigerante ECOLOGICO GAS R600a ;

Energia CLASE C ;

puerta con resorte de retorno;

junta de la puerta desmontable sin herramientas,

pies regulables en altura en acero inoxidable AISI 304 .

Equipado con VITRINA refrigerada horizontal completa con vidrio y unidad de refrigeracién, capaz de contener :
o 6 cubetas GN 1/4 (265x162 mm), con altura max 150 mm para el mod. FO-G-S903PZCAS33 ,

o 4 contenedores GN 1/3 (325x175 mm) + 1 contenedor GN 1/2 (325x265 mm), con altura max 150 mm para el modelo FO-G-

S903PZCAS38 .

Incluido :

o

o

2 rejillas GN 1/1 (530x325 mm)

2 pares de guias

NB: LAVAMANOS NO INCLUIDOS

MARCA CE
HECHO EN ASIA

FO-G-S903PZCAS33
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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase

Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
ancho (mm) 1400
profundidad (mm) 700
altura (mm) 1465

MODELOS DISPONIBLES

Mostrador pizzero INOX 304 2 PUERTAS + CAJON
con vitrina refrigerada fondo 330 mm

MUESTRA PIZZA Inox 304 REFRIGERADA 2 PUERTAS +
CAJON con vitrina refrigerada fondo 33 cm, cap. 6
recipientes GN 1/4 (265x162 mm), temp.+2°/+8°C,
Estaticos, ECOLOGICOS en Clase C, Gas R600a, V.230/1,
Kw.0.155, dim.mm.1400x700x1465h

Entrega de 8 a 15 dias

FO-G-S903PZCAS38
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Mostrador pizzero INOX 304 2 PUERTAS + CAJON
con vitrina refrigerada fondo 380 mm

MUESTRA PIZZA Inox 304 REFRIGERADA 2 PUERTAS +
CAJON con vitrina refrigerada fondo 38 cm, cap. 4
recipientes GN 1/3 (325x175 mm) + 1 GN 1/2 (325x265
mm), temp.+2°/+8°C, Estéticos, en Clase C, Gas R600a,
V.230/1, Kw.0.155 , dim.mm.1400x700x1465h

Entrega de 8 a 15 dias
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mod.FO-G-5903PZCAS33 capacita 6 bacinelle GN 1/4
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mod.FO-G-5903PZCAS38 capacita 4 bacinelle GN 1/3 + 1 GN 1/2
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