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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

FC-G-VRX1500-380 Vitrina Horizontal FRIGORIFICA para PIZZA .
INGREDIENTES, versién con vaso recto, temp. + 2 ° / + Entregad4a o dias
8 ° C, lnea con PROFUNDIDAD 395 mm. para 5
contenedores GN 1/3 + 1 contenedor GN 1/2, V 230/1,
Kw 0.145, Peso Kg. 69, dim.mm.1500x395x435h.

DESCRIPCION PROFESIONAL

Vitrina refrigerada horizontal para ingredientes de pizza, version con cristal recto, profundidad 395 mm :
o estructura en acero inoxidable AlSI 201 ;

o equipado con vidrio protector recto ;

o grupo integrado solo en el lado derecho;

o apto para contener: 5 recipientes gastronorm 1/3 y recipientes 1 1/2 gastronorm (excluidos);
o control electrénico de temperatura;

o temperatura: +2°/+8°C;

o refrigeracion estatica;

o descongelar con parada / parada del compresor;

o evaporacién manual de agua condensada;

o temperatura ambiente méxima + 35 ° C / humedad ambiente méxima 50% HR;
o Gas refrigerante ecolégico R600a;

o Fabricado en ASIA.

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
potencia (KW) 0,145
peso neto (Kg) 55
peso bruto (Kg) 69
ancho (mm) 1500
profundidad (mm) 395
altura (mm) 435

FICHA TECNICA




CODIGO/FOTO

FO-S325

FC-CS380

DESCRIPCION

Separador para recipientes Gastro-Norm 1/2 y 1/3

Separador de acero inoxidable 18/10 para recipientes GN
1/2 y GN 1/3, largo 32,5 cm

PRECIO/ENTREGA

Entrega d 4 a 9 dias

Oy
TEGING/

Cretiy

Technochef - Pareja de soportes con pies
regulables h. 20 centimetros

Par de soportes con patas regulables h. 20 cm para
vitrinas refrigeradas de 39,5 cm de fondo

Entrega d 4 a 9 dias
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