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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MC-A0170 Rejilla de alambre de acero inoxidable Gastro-Norm 1/1
(530x325 mm).

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

FICHA TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MC-2073
TECHNOCHEF - CARRO para 8 GN 1/1 BANDEJAS
CON SUPERFICIE DE ACERO INOXIDABLE,
Mod.2073
CARRO DE BANDEJA con SUPERFICIE DE SOPORTE DE
ACERO INOXIDABLE, con guías de desplazamiento a '' C
'' para 8 BANDEJAS GN 1/1 (mm 530x325),
dim.mm.440x600x850h

MC-2070

TECHNOCHEF - CARRO DE ACERO INOXIDABLE
para 14 BANDEJAS GN 1/1, Mod.2070
CARRO DE RACK DE ACERO INOXIDABLE con guías de
desplazamiento a '' C '' para 14 BANDEJAS GN 1/1 (mm
530x325), dim.mm.440x600x1630h

MC-2080

CARRO para 9 BANDEJAS Gastro-Norm 1/1 con
ESTANTE SUPERIOR, Mod.2080
CARRO PARA BANDEJAS con SUPERFICIE SUPERIOR DE
SOPORTE DE ACERO INOXIDABLE, con guías de alambre
de acero inoxidable para 9 BANDEJAS GN 1/1 (mm
530x325), dim.mm.420x590x870h
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MC-2071

TECHNOCHEF - CARRO DE ACERO INOXIDABLE
para 18 BANDEJAS GN 1/1, Mod.2071
CARRO DE CUERDA INOXIDABLE con guías antivuelco
en '' C '' para 18 BANDEJAS GN 1/1 (mm 530x325),
dim.mm.440x600x1760h

MC-2090

TECHNOCHEF - CARRO DE ACERO INOXIDABLE
PARA 20 BANDEJAS GN 1/1, Mod.2090
CARRO DE SOPORTE DE RACK con guías de alambre de
acero inoxidable para 20 BANDEJAS GN 1/1 (mm
530x325), dim.mm.470x630x1810h

MC-2062

TECHNOCHEF - CARRO DE ACERO INOXIDABLE
para 18 BANDEJAS GN 1/1, Mod.2062
CARRO DE RACK DE ACERO INOXIDABLE con guías
antivuelco a '' C '' con pestillo para 18 BANDEJAS GN 1/1
(mm 530x325), dim.mm.450x610x1800h

MC-2073D

TECHNOCHEF - CARRO para 8 + 8 BANDEJAS GN
1/1 con TOP DE ACERO INOXIDABLE, Mod.2073D
CARRO DE CARRIL CON SUPERFICIE DE SOPORTE DE
ACERO INOXIDABLE, con guías antivuelco en '' C '' para 8
+ 8 BANDEJAS GN 1/1 (mm 530x325),
dim.mm.800x600x890h

MC-2062S

TECHNOCHEF - CARRO DE ACERO INOXIDABLE
para 18 BANDEJAS GN 1/1, Soldado, Mod.2062S
CARRO RACK DE ACERO INOXIDABLE con guías de
desplazamiento a '' C '' con pestillo para 18 BANDEJAS GN
1/1 (mm 530x325), versión con estructura, travesaños y
aletas completamente soldadas,
dim.mm.450x610x1800h

MC-3342GN

Carro de bandejas con guías universales, para 10
BANDEJAS Gastro-Norm y Euro-Norm 1/1
Carro de bandejas autoservicio con guías universales
para 10 bandejas Gastro-Norm y Euro-Norm, dim.
520x600x1590h milímetro

MC-3343

Carro de bandejas con guías universales, para 10
BANDEJAS Gastro-Norm y Euro-Norm 1/1
Carro de bandejas autoservicio con guías universales
para 10 bandejas Gastro-Norm y Euro-Norm, dim.
520x600x1590h milímetro

MC-3208GN-K Mantenedor de temperatura, carro CALIENTE
ventilado para 8 GN 1/1
Carro de MANTENIMIENTO CALIENTE para ALIMENTOS
COCINADOS, 1 puerta batiente, 8 CAPACIDAD DE LA
PARRILLA o bandejas GASTRO-NORM 1/1
(mm.325x530), PASO entre las guías 120 MM,
CALEFACCIÓN DEL VENTILADOR, temperatura desde +
65 ° a +90 °, HUMIDIFICADOR, V.230 / 1, Kw.1.6,
dim.mm.780x730x1510h
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MC-3213GN-K Mantenedor de temperatura, carro CALIENTE
ventilado para 13 GN 1/1
Carro de MANTENIMIENTO EN CALIENTE para
ALIMENTOS COCINADOS, 1 puerta batiente, 13
CAPACIDAD A LA PARRILLA o bandejas GASTRO-NORM
1/1 (mm.325x530), PASO entre las guías 80 MM,
CALEFACCIÓN VENTILADA, temperatura de + 65 ° a
+90 °, HUMIDIFICADOR, V.230 / 1, Kw.1.6,
dim.mm.780x730x1510h

MC-3411-10GS
Technochef - CARRO CALIENTE VENTILADO para
mantenimiento de temperatura 10 BANDEJAS GN
1/1, Mod.3411-10GS
CARRO CALIENTE Ventilado para mantenimiento de
temperatura, capacidad 10 BANDEJAS GN 1/1
(mm.325x530), temp.+65°/+90° - SOPORTES con
GUIAS IMPRESAS paso 5,5 mm, HUMIDIFICADOR,
V.230/1, Kw . 1,6, dim.mm.480x800x1100h

MC-3411-20GS
Technochef - CARRO CALIENTE VENTILADO para
mantenimiento de temperatura 20 BANDEJAS GN
1/1, Mod.3411-20GS
CARRO CALIENTE Ventilado para Mantenimiento de
Temperatura, capacidad 20 BANDEJAS GN 1/1
(mm.325x530), temp.+65°/+90° - SOPORTES con
GUIAS IMPRESAS paso 5,5 mm, HUMIDIFICADOR,
V.230/1, Kw . 1,6, dim.mm.480x800x1660h
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