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CcODIGO

RLM-BM11

DESCRIPCION

MOLINO DE PAN DE COLUMNA para pan seco y tostado,
rendimiento 300 Kg/hora, tamices en doble
granulometria didmetro 3/4", 5-6 mm, salida en fundicién
de aluminio alto mm.255, V.380/3, Kw.1, 1, Peso 30 Kg,
dim.mm.370x300x900h

PRECIO/ENTREGA

€ 1.219,43

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega

DESCRIPCION PROFESIONAL

Mod.RLM-BM11 - MOLINO DE PAN DE COLUMNA para PAN SECO y TOSTADO, rendimiento 300 Kg/hora :

o estructura de acero inoxidable ;

o salida en fundicion de aluminio de 255 mm de altura ;

o tamiz con doble granulometria , didmetro 3/4', 5-6 mm;

o tolva de carga reversible ;
o rendimiento hasta 300 kg/hora ;

o doble proteccion de prevencion de accidentes ;

o compacto y eficaz;

o apto para la produccion de pan rallado a partir de pan seco o tostado ;

o kit opcional para moler la miga (no incluido);

o ideal para pequefios y medianos talleres.

Opcional / Accesorios :
o tamiz adicional - Cédigo RLM-ST.

o Kit cuchillas tamizadoras 8/10 para migas - Mod.RLM-MOL.

o Kit 4 patas (alto 14,5 cm) - Cédigo RLM-GA-X.

Marca CE Hecho en Italia

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 5060
potencia (KW) 1,5
peso neto (Kg) 40
peso bruto (Kg) 52




ancho (mm) 370
profundidad (mm) 300
altura (mm) 900

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
RLM-ST
€ 59,65
tamiz adicional VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

RLM-GA-X € 162,45

Kit de 4 patas (alta cm.14,5) para Mod.RLM-BM11 VATEXC/UIUO
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

RLM-MOL
€ 193,65
tamiz 8/10 kit cuchilla para miga, adecuado para VAT excluido
Mod.RLM-BM11 Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

. .(3

TECHN



file:///images/1440x1280/
file:///images/1440x1280/
file:///images/1440x1280/

	DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

