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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

AK-513VSB VITRINA REFRIGERADA para SUSHI, capacidad 5 € 785 02
bandejas GN 1/3, Clase C, temperatura de VATeXC/U/k,J’O
funcionamiento 0°/+12°C, V.230/1, Kw.0,19, dim.mm. = =0 =
1352x425x295h

Entrega de 8 a 15 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

VITRINA REFRIGERADA para SUSHI, capacidad 5 Gastro-Norm 1/3 BANDEJAS, Marca AMITEK :
o estructura de plastico y vidrio ;

o capacidad 5 bandejas Gastro-Norm 1/3 h 40 mm;
o temperatura 0°/+12°C;

o Refrigeracién en la parte inferior de la vitrina Gnicamente (compartimento de bandejas GN).
o vidrio frontal curvo ;

o puertas corredizas de vidrio;

o termostato digital ;

o refrigeracion estatica ;

o unidad de refrigeracién empotrada;

o Gas refrigerante R600a

o Energia CLASE C

o pantalla de descongelacién automatica;

o centralita digital;

o temperatura humedad max +33° C, 60 HR ;

o también apto para recipientes Gastro-Norm 1/2 ;
o Puertas corredizas en el lado del operador.

o Luz LED interior con interruptor ON/OFF.
Condiciones ambientales de funcionamiento :

o Temperatura Ambiente Max. 26°C.

o Humedad relativa 60 %

Nota : Cubetas Gastro-Norm 1/3, h 40 mm, incluidas.

marca CE
Hecho en China




FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica
Voltios

frecuencia (Hz)
potencia (KW)

peso neto (Kg)

peso bruto (Kg)
ancho (mm)
profundidad (mm)

altura (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,19

39

50

1352

425

295
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