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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

WE-ALE2VLV Cafetera Expreso Profesional para Bares, con 2 Grupos
Dispensadores Palanca, Vela Vintage Line, marca WEGA,
capacidad caldera lt.12, 2 lanzas vapor, 1 toma agua
caliente, V.230/3-400-3+N, Kw .3 ,9/4,2, Peso 88 Kg,
dim.mm.770x560x580h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

CAFETERA MANUAL PROFESIONAL con 2 GRUPOS DE PREPARACIÓN DE PALANCA, Línea Vela Vintage, Marca WEGA, con 2 Varillas
de Vapor con Perillas y 1 Grifo de Agua Caliente :
.

máquina con un diseño vintage por excelencia , pero a pesar de ello, Vela Vintage también se mantiene al día y se reinventa para
garantizar un rendimiento cada vez mayor ;
modelo de palanca para los amantes de la preparación del espresso sin la ayuda de la electrónica... El atractivo vintage permanece, pero el
corazón mecánico evoluciona para satisfacer incluso a los baristas y paladares más sofisticados.;
2 grupos de dosificación de altura estándar (82 mm);
2 varillas de vapor de acero inoxidable con perillas de estilo retro ;
1 toma de agua caliente ;
capacidad de la caldera : 12 l;
bomba autoniveladora y volumétrica;
calentador de tazas eléctrico;
para realzar el purismo que distingue el estilo de esta máquina, se han creado nuevos acabados de madera para: pomo de agua , pomo de
vapor , portafiltro y palancas ;
se ha diseñado un nuevo grupo dosificador que es fácil de usar y mantener ... sus características térmicas aseguran que cada
mezcla de café se extraiga de la mejor manera posible;
predisposición para la conexión de un calientatazas externo;
disponible en color Arena RAL 1035 .

OPCIONAL
Versión Chrome con suplemento de 468,00 € + IVA

.
marca CE
Hecho en Italia

FICHA TÉCNICA



alimentación eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 4,2

peso neto (Kg) 78
peso bruto (Kg) 88

ancho (mm) 770
profundidad (mm) 560

altura (mm) 580
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