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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

CED-M98T/2 BATIDORA DOBLE PROFESIONAL para la preparacion de € 583,19
batidos, batidos y cdcteles, estructura en ALEACION p ('j
LIGERA y ACERO, recipiente en POLICARBONATO VAT excluido
TRANSPARENTE 1t.0,9+0,9, V.230/1, Kw 0,3+0,3 , Peso
6,7 Kg, dim.mm.210x310x485h Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

BATIDORA DOBLE PROFESIONAL para la preparacion de batidos, batidos y cdcteles:

o estructura en aleacion ligera y acero;
o 2 contenedores de t.0,9 cada uno en policarbonato transparente ;

o posibilidad de preparar dos recetas diferentes al mismo tiempo gracias a los dos motores de 300W que actuan de forma
independiente ;

o velocidad 15.000 rpm;

o activacién con microinterruptores de seguridad ;

o Automatismo de funcionamiento probado y duradero, con acoplamiento de acero.
o soportes de contenedores en acero inoxidable ;

o motores ventilados universales;

o disponible en dos colores : acero , negro (a especificar en el pedido).

o NORMAS CE.

HECHO EN ITALIA

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 5060
potencia (KW) 0,6
peso neto (Kg) 6,7
peso bruto (Kg) 7,7
ancho (mm) 210
profundidad (mm) 310
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