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Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

VITRINA	HOT	de	encimera	con	3	ESTANTES,	disponible	en	2	modelos:
fabricado	en	acero	inoxidable	;
vidrio	en	los	4	lados	,	para	una	mejor	visibilidad	de	los	productos;
temperatura	regulable	de	+30°	a	+90°	C	con	indicador	de	temperatura	;
3	estantes	regulables	(rejillas	cromadas);
puertas	correderas	del	lado	del	operador	;
iluminación	LED	interna;
disponible	en	2	modelos:	680	mm	de	largo	(Mod.	AK-AK120EC),	860	mm	de	largo	(Mod.	AK-AK160EC);
ideal	para	sándwiches,	wraps,	tostadas,	pizzas,	postres,	tartas	saladas	etc...

marca	CE
Hecho	en	china

MODELOS	DISPONIBLES

AK-AK120EC VITRINA	CALEFACTADA	con	3	estantes
regulables,	cristal	en	los	4	lados,	puertas
correderas	en	el	lado	del	operador,	temperatura
regulable	de	+30°	a	+90°C,	iluminación	LED,
V.230/1,	Kw.1.1,	Peso	48	Kg,
dim.mm.680x570x670h

AK-AK160EC VITRINA	CALEFACTADA	con	3	estantes
regulables,	cristal	en	los	4	lados,	puertas
correderas	en	el	lado	del	operador,	temperatura
regulable	de	+30°	a	+90°C,	iluminación	LED,
V.230/1,	Kw.1.5,	Peso	56	Kg,
dim.mm.860x570x670h
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