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€	321,31	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	407,51	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 5060
potencia	(KW) 0,4

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

MUEBLE	EXPOSITOR	de	encimera	HOT,	con	3	NIVELES:
vitrina	para	croissants	y	otros	alimentos	,	ideal	para	bares,	restaurantes	y	hoteles;
estructura	de	acero	inoxidable	;
laterales	y	puertas	abatibles	en	2	frentes	de	plexiglás	transparente	;
3	estantes	extraíbles	;
calefacción	por	resistencia	con	regulación	de	temperatura	mediante	termostato	de	+30°	a	+90°C	;
interruptor	de	luz	y	luz	indicadora	de	funcionamiento;
dispositivo	de	humidificación	;
cable	con	enchufe;
disponible	en	2	modelos:	Mod.	FO-VBR4753	de	500	mm	de	largo	-	Mod.	FO-VBR4783	de	850	mm	de	largo	.

marca	CE
Hecho	en	Italia

MODELOS	DISPONIBLES

FO-VBR4753 VITRINA	CALIENTE	DE	SOBREMESA,	3	NIVELES,
estructura	de	acero	inoxidable,	laterales	y
puertas	abatibles	en	2	frentes	en	plexiglás
transparente,	completa	con	humidificador,
temperatura	de	+30°	a	+90°C,	V.230/1,	Kw.0.40,
dim.mm.500x350x540h

FO-VBR4783 VITRINA	CALIENTE	DE	SOBREMESA,	3	NIVELES,
estructura	de	acero	inoxidable,	laterales	y
puertas	abatibles	en	2	frentes	en	plexiglás
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Entrega	d	4	a	9	días

€	109,51	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	150,14	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

transparente,	completa	con	humidificador,
temperatura	de	+30°	a	+90°C,	V.230/1,	Kw.0.40,
dim.mm.850x350x540h

FICHA	TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

FO-PRI50 PLAN	INTERMEDIO	CON	CALEFACCIÓN	W.250

FO-PRI85 PLAN	INTERMEDIO	CON	CALEFACCIÓN	W.250
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