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€D 18

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 5060
potencia (KW) 0,45
peso neto (Kg) 16
peso bruto (Kg) 20
ancho (mm) 550
profundidad (mm) 405

altura (mm) 565

DESCRIPCION PROFESIONAL

Mod.SI-VISTAP3BOLDHOT - VITRINA HOT de encimera con 3 ESTANTES extraibles de ACERO INOXIDABLE, TEMPERATURA
MAXIMA 70°C:

o vitrina para exponer y conservar alimentos como croissants, dulces y aperitivos;

o 3 estantes extraibles de acero inoxidable: 1 estante Gastro-Norm 530x356 mm , 1 estante Gastro-Norm 530x350 mm , 1 estante
530x300 mm ;

o estructura de aluminio y plexiglas transparente ;
o transparencia total en los 4 lados ;

o puertas abatibles en 2 frentes;

o termostato regulable de +30° a +70°,

o Bandeja de agua para humidificacion.

ACCESORIOS/OPCIONALES :
o lluminacién LED de 20W.

marca CE
Hecho en Italia

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

SI-VISTAP3BOLDHOT VITRINA HOT de encimera con 3 ESTANTES, € 431 79
ESTRUCTURA DE ALUMINIO y PLEXIGLAS transparente ’

en 4 lados, puertas abatibles en 2 frentes, VAT excluido
Envio a calcular




TEMPERATURA MAX +70°C, con humidificador, Entregad 4 a9 dias
V.230/1, Kw.0,45, Peso, Kg.16, dim
.mm.550x405x565h

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SI-VTLED Vitrinas de mostrador
& € 42,20
VAT excluido

Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias
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