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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase/Trifase
Voltios V 230/1 - 400/3
frecuencia (Hz) 5060

potencia (KW) 4,4

peso neto (Kg) 54

peso bruto (Kg) 63
ancho (mm) 555
profundidad (mm) 460

altura (mm) 530

DESCRIPCION PROFESIONAL

Mod.FM-MICROV2C - HORNO ELECTRICO PARA PIZZA 2 PIZZAS GRANDES, 2 CAMARAS INDEPENDIENTES de 405x405x110h
mm., versiéon con PUERTAS DE CRISTAL:

o revestimiento frontal de acero inoxidable ;

o placa de coccidn refractaria ;

o aislamiento térmico mediante revestimiento de lana de roca;
o 2 habitaciones independientes de 405x405x110h mm ;

o 4 termostatos regulables para suelo y techo ;

o temperatura de la cdmara de: +50° a +500 °C ;

o puerta con vidrio de inspeccién Pyrex ;

o l|deal para cocinar pizza, focaccia, etc;

o Disponible monofasico o trifasico.

Marcado CE
Hecho en Italia

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

FM-MICROV2C HORNO ELECTRICO PARA PIZZA para 2 pizzas de 350 € 718,36
’

mm, 2 CAMARAS INDEPENDIENTES de 405x405x110h ’
VAT excluido




mm, superficie de cocciébn en refractario, 4 Envio a calcular

TERMOSTATOS REGULABLES para FONDO y SUPERIOR, q di
V.230/1-400/3+N, Kw.4.4, Peso 54 Kg, dimensiones Entregada4aoddias
externas 555x460x530h mm.




