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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 220/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,65
peso neto (Kg) 34
ancho (mm) 465
profundidad (mm) 480

altura (mm) 395

DESCRIPCION PROFESIONAL

CONGELADOR PROFESIONAL DE SOBREMESA EN ACERO INOXIDABLE 18/10:

o Cuerpo y hoja en acero inoxidable 18/10 ;

o refrigeracion por aire ;

o Capacidad de produccién horaria: 7 litros/h // 5,0 kg/h;

o duracion del ciclo 12-15 min ;

o Orificio de drenaje para facilitar la limpieza de la bafiera;

o seguridad magnética : al levantar la tapa la cuchilla se detiene automaticamente;

o amplia apertura que permite la insercién de ingredientes;

o equipado con selector de programas y conservacion : helado artesanal, helado semiblando, granizado, enfriamiento rapido;
o pala con raspadores intercambiables;

o El software gestiona automaticamente el batido, la densidad y la conservacién del helado;
o gas R404 ;

o dimensiones mm 465x480x395h.

HECHO EN ITALIA

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA




NX-GELATO5KCREA Mantecador profesional de sobremesa en acero
inoxidable 18/10, refrigeracién por aire, cuerpo vy € 2'803'90
cuchillas en acero inoxidable, produccién 7 litros/h, VAT excluido
duracién del ciclo 12-15 min, V.230/1, kw 0,65, Enviea calcular

dimensiones mm 465x480x395h Entrega de 8 a 15 dias
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