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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 2,5
ancho (mm) 420
profundidad (mm) 800

altura (mm) 150

DESCRIPCION PROFESIONAL

Cocedor de piadinas eléctrico para 2 piadinas de 300 mm de diametro:

o

o

hecho de acero inoxidable ,

Placa de coccidn en acero inoxidable Aisi 430 - Espesor 8 mm,
modelo para 2 panes planos de 300 mm de diametro ;
control termostatico ;

adecuado para cocinar piadina fresca ;

Pies delanteros regulables para poder posicionarlo incluso en muebles de 70cm de fondo.

marca CE
Hecho en Italia

CODIGO DESCRIPCION

AD-999.1636 Cocedor de piadina ELECTRICO con placa de acero
inoxidable 430 para 2 piadinas de 300 didmetro, con
control termostatico, monofdsico V.230/1, Kw 2,5,
dim.mm.420x800x150h

PRECIO/ENTREGA

€ 638,67

VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias




