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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,37

peso neto (Kg) 44

peso bruto (Kg) 53
ancho (mm) 590
profundidad (mm) 540

altura (mm) 760

DESCRIPCION PROFESIONAL

MASA PARA PIZZA con dos pares de RODILLOS INCLINADOS de 420 mm de largo :

o Maquina para extender masa para pizza, pan, piadina, focaccia, etc.

o Estructura enteramente en acero inoxidable AISI 304 ;

o Rodillos de resina de grado alimenticio ;

o palanca de ajuste de espesor en ambos grupos;

o apertura del rodillo de 0,3 mm a maximo 5,5 mm ;

o Rodillos superiores inclinados para crear diferentes formas;

o El microsistema de seguridad estd ubicado en la tapa de proteccién del rodillo superior y permite el funcionamiento Gnicamente con la
tapa cerrada.

DATOS TECNICOS :

o Potencia Kw: 0,37 kW

o Alimentacién: 230 V/1 N/50 Hz

o Longitud del rodillo (mm): 420

o Apertura del rodillo (mm): min. 0,3 - méax. 5,5 mm

o Dimensiones de la maquina (mm): 590 x 540 x 760/820 h

o Peso neto (kg): 44

o Peso bruto (Kg): 53




MARCA CE

CODIGO

FM-FI142N

DESCRIPCION

Aplanadora de masa de pizza de acero inoxidable con
2 PARES DE RODILLOS INCLINADOS, longitud 420 mm,
V.230/1, kW 0,37, Peso 44 Kg, dim. 590x540x760h mm

PRECIO/ENTREGA

€ 757,05

VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias




