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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,75
peso neto (Kg) 30
ancho (mm) 360
profundidad (mm) 420

altura (mm) 370

DESCRIPCION PROFESIONAL
ENVASADORA AL VACIO DE SOBREMESA CON CAMARA, BARRA DE SELLADO DE 250 mm, LINEA DE VACIO :

LINEA DE VACIO con pantalla a color de 3,5", totalmente automatica. Posibilidad de almacenar 5 programas de usuario, sistema One Touch
de serie y programa de marinado.

CARACTERISTICAS TECNICAS :

o Programa de marinado

o Inicio automatico

o Limpiar la bomba

o Sistema de un solo toque

o 5 programas

DATOS TECNICOS :

o Dimensiones mm: 360x420x370h

o Dimensiones de la cdmara mm: 260x300x120h
o Barra de soldadura mm: 250

o Caudal de la bomba de vacio mc/h: 8
o Alimentacién V/Hz/kW: 230/50/0,75
o Soldadura: Membrana

o Peso Kg: 30




OPCIONALES/ACCESORIOS :
o plano inclinado

o Carro de soporte de la maquina

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
EM-E-VAC25 ENVASADORA AL VACIO DE CAMARA, con CAMARA de € 940,30
dimensiones 260x300x120h mm, BARRA DE SELLADO ’
de dimensiones 250 mm, CONTROLES DIGITALES, v. VAT excluido
230/1 - Kw 0,75 - dimensiones externas mm, Envioacalcular
360x420x370h

Entrega d 4 a 9 dias
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DISPOSIZIONE BARRE SALDANTI
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CARATTERISTICHE TENICHE

@ programma marinatura

& awvio automatico
O clean pump

E, one touch system

v :
5 programmi

T=J gastrovac system




