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DESCRIPCION PROFESIONAL

MEZCLADORA PLANETARIA “EVOLUTION” 7 It, Linea ELITE :

o Practico, seguro y confiable;

o Tanque en acero inox. AlSI 304;

o Cuerpo de la maquina en acero S/S;

o Proteccion contra salpicaduras de policarbonato;
o Velocidad variable (variador electrénico);

o Botén de encendido/apagado;

o Microinterruptor de seguridad;

o Transmisién por correa, silenciosa y fiable.

INCLUYE :
o Latigo en S/S

o Espdtula de acero inoxidable
o Gancho de acero inoxidable

DATOS TECNICOS :
o Capacidad: 7 It.

o Dimensiones 36 x 26 x 43 (alto) cm

o Velocidad de la herramienta: Max. 1000 rpm




o Velocidad planetaria: Max. 302 rpm
o Peso de la harina: Méx. 1 kg
o Agua: Minimo 50%

o Peso de la masa: 1,5 Kg

MARCA CE

CODIGO

HT-RS570N

DESCRIPCION

Batidora planetaria con cuba de acero inoxidable de 7
It, completa con gancho, espatula y batidor de acero
inoxidable, V.230/1, Kw.0.5, Peso 14 Kg,
dim.mm.360x260x430h

PRECIO/ENTREGA

€ 388,78

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias




