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DESCRIPCION PROFESIONAL

BOMBA DOSIFICADORA DE ABRILLANTADOR Eléctrica, Mod.IPCR6/BRIL :

o La bomba dosificadora IPCR6/BRIL para abrillantador con un caudal regulable de: 0-1 Lt/h y una presién de envio de 3 Bar .

o Facil de instalar y empezar conectdndolo a la lavadora.

o Como accesorios incluye tuberia de PVC de 2 metros, tuberia de PE de 2 metros, filtro de acero inoxidable y valvula de acero inoxidable.
DATOS TECNICOS

o AUTOCEBANTE

o CAUDAL Regulable de : 0-1 litros/h.

o ALIMENTACION : estadndar 230V 50/60 Hz

o MANGUERA : Teknopreno®© SIL estandar

o ENCENDIDO : estdndar desde fuente de alimentacién externa.

o PRESION DE ENTREGA : 3 Bar

INCLUIDO
o Tuberia de PVC de 2 metros, tuberia de PE de 2 metros, filtro de acero inoxidable y valvula de acero inoxidable.

FUNCIONALIDAD'

o La bomba IPCR6/BRIL, especifica para el sector de la restauracién y la hosteleria, puede utilizarse en diversas aplicaciones concretas
relacionadas con la limpieza y el mantenimiento higiénico. A continuacién se muestran algunos ejemplos:

o Lavavajillas industriales : Regula la dosificacién de abrillantador o detergente, asegurando una limpieza éptima de grandes cantidades
de vajilla con lavavajillas profesionales en restaurantes, hoteles y comedores.

o Maquinas de limpieza de utensilios de cocina : Ideales para dosificar con precisién detergentes o abrillantadores en maquinas
especializadas para la limpieza de ollas, cubiertos y utensilios utilizados en grandes cocinas.

o Sistemas automaticos de lavado de bandejas y recipientes : Se utiliza para dosificar abrillantador o detergente en méaquinas que
lavan bandejas, vasos y recipientes en comedores o catering.

o Sistemas automatizados de limpieza en cocinas industriales : Puede integrarse en sistemas de lavado que limpien superficies o
maquinaria dentro de cocinas profesionales, manteniendo la higiene y seguridad alimentaria.

o Lavados de Equipos de Alimentos : Se utiliza en sistemas para limpiar equipos como batidoras, rebanadoras y maquinaria de cocina
que requieren una limpieza precisa con detergentes.
Estas aplicaciones demuestran cémo la bomba IPCR6/BRIL puede simplificar y optimizar el proceso de limpieza, haciendo mas eficiente la
gestién del catering y garantizando un alto nivel de higiene.
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CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

TKF-IPCR6/BRIL Dosificador de abrillantador (bomba) Lavavajillas € 92.68
eléctrico con regulacién manual de caudal de: 0-1 It/h re
y presién de envio de 3 Bar, V.230/1 VAT excluido

Envio a calcular

Entrega de 3 a 6 dias




