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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 0,44
peso	neto	(Kg) 5,3
peso	bruto	(Kg) 8

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

BATIDORA	DE	INMERSIÓN,	ROBOT	COUPE	MP	350	ULTRA	TP,	con	1	VELOCIDAD	:

.
Especialmente	diseñado	para	su	uso	en	sartenes	basculantes	.	Catering	comercial/comunitario	.	La	MP	350	Ultra	está	diseñada
para	su	uso	en	sartenes	basculantes	con	capacidad	para	más	de	100	l	de	producto.
Potencia	:	Motor	especialmente	diseñado	para	mezclar	grandes	cantidades	en	braseros.
Robustez	:	Construcción	robusta	gracias	al	bloque	motor	de	acero	inoxidable.	Barril,	campana	y	cuchillo	totalmente	en	acero	inoxidable.
Campana	reforzada.
Higiene	 :	Campana	y	cuchillo	de	acero	 inoxidable	desmontables	para	 facilitar	 la	 limpieza	y	el	mantenimiento.	Dispositivo	patentado	de
Robot-Coupe.
Ergonomía	:	¡Doble	mango	para	una	comodidad	óptima!
Mangos	ergonómicos	para	una	mayor	comodidad	de	uso	gracias	a	una	mejor	distribución	del	peso	del	dispositivo.
Facilidad	de	uso	:	Campana	reforzada	con	anillo	de	acero	inoxidable	que	hace	que	el	aparato	sea	fácil	de	mover	en	una	sartén	para	un
mejor	manejo.
Cable	de	alimentación	extraíble	 :	Nuevo	sistema	patentado	“EasyPlug”	que	permite	sustituir	 fácilmente	el	cable	de	alimentación	en
caso	 de	 intervención	 del	 servicio	 de	 asistencia.	 Luz	 indicadora	 de	 tensión	 de	 red:	 detección	 rápida	 en	 caso	 de	 fallo	 del	 cable	 de
alimentación.	 La	 luz	 verde	 se	 enciende	 si	 el	 cable	 no	 está	 dañado	 y	 está	 conectado	 correctamente	 en	 ambos	 lados	 (toma	 de	 pared	 y
enchufe	Easy).
BLOQUE	DE	MOTOR
•	Potencia	440	Watts.
•	Bloque	motor	de	acero	inoxidable	con	aberturas	de	ventilación	en	la	parte	superior	para	un	perfecto	sellado	hermético.
•	Velocidad	9500	rpm.
•	Sistema	patentado	“EasyPlug”	que	permite	una	más	sencilla	sustitución	del	cable	de	alimentación	por	parte	del	servicio	de	asistencia.
•	Mango	EasyGrip	extraíble.
EJE	Y	CAMPANA
•	Cuchillas	100%	acero	inoxidable,	campana	y	cañón	reforzados	(longitud	total	350	mm).
•	Pie	con	campana	y	cuchillas	desmontables	(sistema	exclusivo	patentado	Robot-Coupe).
•	Sistema	estanco	diseñado	para	aumentar	la	vida	útil.



€	596,58	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

•	La	campana	reforzada	hace	que	sea	más	fácil	mover	la	batidora	en	el	fondo	de	la	sartén	basculante.

DATOS	TÉCNICOS	:
Potencia:	440W
Voltaje:	Monofásico	230	V
Velocidad:	9500	rpm
Equipado	con:	EasyPlug
Cuchillo,	campana	y	cañón:	Longitud	350	mm	-	totalmente	en	acero	inoxidable
Cuchillo	desmontable:Sí
Campana	extraíble:	Sí
Campana	reforzada:	Sí
Pie	desmontable:	No
Agarre	secundario:	Agarre	EasyGrip	extraíble
Sistema	de	refuerzo	electrónico:	No
Dimensiones:	Longitud	763	mm,	Ø	125	mm
Peso	neto	(kg):	5,3
Peso	bruto	(kg):	8
Accesorio:	Soporte	de	pared	(incluido)

MARCA	CE

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MX-MP350ULTRATP Batidora	 de	 inmersión	 profesional	 con	 herramienta
mezcladora	 de	 350	 mm,	 1	 velocidad,	 9500	 rpm,
V.230/1,	Kw.0,44,	 Peso	5,3	Kg,	dimensión	de	 longitud
763	mm,	Ø	125	mm






