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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,11
peso neto (Kg) 55
ancho (mm) 1788
profundidad (mm) 395

altura (mm) 245

DESCRIPCION PROFESIONAL

VITRINA REFRIGERADA para mostrador, capacidad 8 recipientes Gastro-norm 1/3, h 40 :

o Ildeal para la exhibicion en mostrador de sandwiches, canapés , sushi y cualquier cosa que necesite mantenerse en un ambiente
refrigerado;

o refrigeracion estatica ;

o compresor apagado descongelando;

o termostato digital ;

o temperatura de funcionamiento de +2° Ca +6°C;

o doble temperatura arriba/abajo para alimentos con maxima demanda de frio;

o compresor sellado con condensador ventilado subtropicalizado;

o Aislamiento de poliuretano libre de CFC con un espesor de 25 mm y una densidad de 40 kg/m3;
o Sistema de iluminacion de tiras LED, bajo consumo ;

o Decoracion exterior con perfil de aluminio anodizado;

o Bandeja de acero inoxidable prensado , adecuada para recipientes GN1/3 con una altura de 60 mm ;
o Vidrio templado curvado con bisagra para facil limpieza ;

o puertas correderas de alta resistencia;

o bandejas incluidas;

o capacidad 62 It;

o refrigerante R600a

o nivel de ruido dB(A) 55.




Condiciones ambientales de funcionamiento:

o Temperatura ambiente maxima 26°C.
o Humedad relativa 60%

Marcado CE
Hecho en ASIA

CODIGO

CZRS80

DESCRIPCION

Vitrina refrigerada de mostrador para 8 recipientes
gastro-norm 1/3, doble temperatura arriba/abajo:
+2/+6 C°, V.230/1, Kw.0.11, Peso 55 Kg,
dim.mm.1788x395x245h

PRECIO/ENTREGA

€ 1.263,87

VAT excluido

Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias




