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FICHA	TÉCNICA

peso	neto	(Kg) 49
peso	bruto	(Kg) 59

ancho	(mm) 680
profundidad	(mm) 365

altura	(mm) 530

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

MEZCLADORA	DE	CARNE	DE	ACERO	INOXIDABLE	con	DEPÓSITO	DE	30	kg:
.

Construcción	en	acero	inoxidable	Aisi	304;
Hoja	de	acero	inoxidable	Aisi	304	fácilmente	desmontable	sin	herramientas;
Potente	motor	de	2	Hp	;
Reductor	en	baño	de	aceite	con	engranajes	helicoidales	templados	y	rectificados;
Sistema	de	protección	de	engranajes	con	doble	sello	de	aceite;
Tapa	con	micro	de	seguridad	;
La	puerta	del	recipiente	se	abre	para	retirar	la	cuchilla	y	la	masa;
Controles	IP54	con	inversión;
Disponible	en	versión	monofásica	o	trifásica	.

DATOS	TÉCNICOS	:
Potencia:	1100	vatios	monofásicos/Hp	1,5	-	1472	vatios	trifásicos/Hp	2
Alimentación:	230/400	V
Dimensiones	del	tanque:	mm	300x400
Capacidad	del	tanque:	42	lt	-	30	kg
Dimensiones:	680	x	365	x	530	mm
Peso	neto:	49	kg
Peso	bruto:	59	kg

Accesorios/Opcional	:
Patas	bajas,	medias	y	altas	de	acero	inoxidable	con	ruedas.



€	1.928,63	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	de	8	a	15	días

€	1.942,40	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	de	8	a	15	días

€	17,38	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega

€	138,87	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	262,51	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

Ingredientes	añadidos	de	Hopper

.
Marcado	CE
Hecho	en	Italia

MODELOS	DISPONIBLES

SI-IP30M/T Amasadora	de	carne	en	acero	inoxidable,
capacidad	de	la	cuba	30	Kg,	cuchilla
desmontable	en	acero	inoxidable,	V.400/3,
Kw.1,472,	Peso	49	Kg,	dim.mm.680x365x530h

SI-IP30M/M Amasadora	de	carne	en	acero	inoxidable,
capacidad	de	cuba	de	30	Kg,	cuchilla	de	acero
inoxidable	desmontable,	V.230/1,	Kw.1.1,	Peso
49	Kg,	dim.mm.680x365x530h

FICHA	TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

SI-TRM SIRMAN	-	Tolva	para	añadir	ingredientes

SI-GBP SIRMAN	-	Piernas	bajas	con	pie

SI-GMR SIRMAN	-	Patas	medianas	con	ruedas
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