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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 9
peso neto (Kg) 116
peso bruto (Kg) 143
ancho (mm) 1010
profundidad (mm) 1210

altura (mm) 420

DESCRIPCION PROFESIONAL

HORNO ELECTRICO PARA PIZZA DE 1 CAMARA DE 720 x 1080 x 140 mm (alto), con controles mecanicos. Sin pirémetro.

o revestimiento frontal de acero inoxidable ;

o placa de coccidn refractaria ;

o aislamiento térmico mediante revestimiento de lana de roca;

o 1 dormitorio de 720x1080x140h mm ;

o 2 termostatos regulables para suelo y techo ;

o temperatura de la cdmara de: +50° a +500 °C ;

o puerta con vidrio de inspeccién Pyrex ;

o Ideal para cocinar pizza, focaccia, etc;
o Disponible en versién TRIFASICA (V.380/3+N -- conmutable a: V. 220/3).

Marcado CE
Hecho en Italia

CODIGO

FM-FYL6/T

DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

HORNO ELECTRICO PARA PIZZA para 6 PIZZAS de 35 ¢ 220 41
cm, 1 CAMARA de mm.720x1080x140h, superficie de ’
coccién refractaria, 2 TERMOSTATOS REGULABLES AT excluido
para FONDO y SUPERIOR, temp. de +50° a +500 °C, Enviea calcular




Peso 116 Kg, V.230/1, kw 9, dimensiones externas
mm.1010x1210x420h

Entrega de 8 a 15 dias

CODIGO/FOTO

FM-CAPPAFMD6

FICHA TECNICA

DESCRIPCION

FIMAR - Campana extractora para horno de
pizza, tamano 1010x1445x240mm

PRECIO/ENTREGA

€747,39

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias
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