TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911

E—— by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794
Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it
TECH N 61032 Fano (PU) Italy www.technochef.it
P.IVA IT0200411413 www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

Fem

ﬁ.;
TECHN

CHEF

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,28

peso neto (Kg) 18

peso bruto (Kg) 21
ancho (mm) 240
profundidad (mm) 410

altura (mm) 437

DESCRIPCION PROFESIONAL

Mezcladora planetaria de sobremesa semiprofesional de 7 litros con cabezal elevable :

o realizado sobre una estructura enteramente metalica ;

o depodsito extraible de acero inoxidable de 7 litros ;

o Cabezal elevable para desmontaje de tanque, reemplazo de herramientas y limpieza general;
o Motor de corriente continua con variador de velocidad ;

o transmisiéon de engranajes lubricada con grasa ;

o microinterruptores en el elevador de cabeza;

o Dispositivo NVR;

o Incluye: batidor, espatula y gancho .

Nota : Maquina apta para masas de consistencia media , especialmente masas dulces, con aproximadamente 1 kg de harina .
Excluye masas duras.

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SIPLUTONE?7 Batidora planetaria de 7 It, con cabezal elevable,
completa con: batidor, gancho y espétula, V 230/1, kw € 434'46
0,28, dimensiones mm 240x410x437h VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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A mm 220
B mm 285
d-':: mm 240
D: mm 410
E: mm 450
.F: mm 437

G: mm 510




