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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 0,28
peso	neto	(Kg) 18

peso	bruto	(Kg) 21
ancho	(mm) 240

profundidad	(mm) 410
altura	(mm) 437

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

Mezclador	planetario	de	lt.	7,	banco	semiprofesional	con	cabezal	elevable:
.

realizado	sobre	una	estructura	enteramente	metálica	;
Depósito	extraíble	de	acero	inoxidable	de	1	litro.	7;
Cabezal	elevable	para	desmontaje	de	tanque,	reemplazo	de	herramientas	y	limpieza	general;
Motor	de	corriente	continua	con	variador	de	velocidad	;
transmisión	de	engranajes	lubricada	con	grasa	;
microinterruptores	en	el	elevador	de	cabeza;
Dispositivo	NVR;
Incluye:	batidor,	espátula	y	gancho	.

Nota	 :	 máquina	 apta	 para	 masas	 de	 consistencia	 media	 ,	 especialmente	 dulces,	 para	 aproximadamente	 1	 kg	 de	 harina	 .
Excluyendo	masas	duras.

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

SIPLUTONE7 Batidora	 planetaria	 7	 lt,	 con	 cabezal	 elevable,
completa	con:	batidor,	gancho	y	espátula,	V	230/1,	kw
0,28,	dim.	mm	240x410x437h










