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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
peso	neto	(Kg) 25
peso	bruto	(Kg) 28

ancho	(mm) 600
profundidad	(mm) 520

altura	(mm) 390

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

HORNO	ELÉCTRICO	DE	CONVECCIÓN,	Ultra	Compacto,	 Línea	NERINO,	versión	con	MANDOS	MANUALES	 ,	capacidad	3	GN	2/3
BANDEJAS	(mm	354x325)	:

.

La	 norma	 GN	 2/3	 convierte	 a	 Nerino	 en	 una	 herramienta	 indispensable	 para	 los	 pequeños	 comercios	 que	 quieran	 ofrecer
snacks	,	pizzas	así	como	croissants	y	platos	calientes	;
Fabricado	íntegramente	en	acero	inoxidable,	está	diseñado	y	fabricado	para	adaptarse	a	espacios	estrechos;
Sus	dimensiones	compactas	(L	600	x	P	520	x	H	390	mm)	permiten	colocarlo	incluso	en	superficies	de	solo	600	mm	de	profundidad
;
La	puerta	basculante	ayuda	a	mantener	el	espacio	contenido;
Panel	de	control	mecánico	vertical	,	confiable	y	preciso;
Cámara	de	cocción	en	acero	inoxidable	con	esquinas	redondeadas,	dim.mm	400x370x250h	;
Capacidad	3	bandejas	o	rejillas	Gastro-Norm	2/3	(no	incluidas),	paso	80	mm;
Cámara	de	cocción	con	ventilador	a	la	derecha	;
Horno	de	sólo	370	mm	de	profundidad	;
Puerta	fría	con	doble	cristal	,	desmontable	para	maximizar	las	operaciones	de	limpieza.

.
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€	391,20	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

MODELOS	DISPONIBLES

TD-NERINOGN2/3 HORNO	ELÉCTRICO	DE	CONVECCIÓN	ULTRA
COMPACTO,	capacidad	3	Gastro-Norm	2/3
BANDEJAS	(no	incluidas),	MANDOS	MANUALES,
V.230/1,	Kw.2.5,	Peso	25	Kg,
dim.mm.600x520x390h
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