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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 0,235
peso	neto	(Kg) 80
peso	bruto	(Kg) 98

ancho	(mm) 900
profundidad	(mm) 700

altura	(mm) 850

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

MESA	REFRIGERADA	con	4	CAJONES,	capacidad	220	litros,	Temp.+2°/+10°C,	Gastro-Norma	1/1:

estructura	externa	en	acero	inoxidable	;
superficie	de	trabajo	en	polietileno	alimentario	;
tapa	de	apertura	telescópica	;
capacidad	220	litros;
1	parrilla	intermedia	para	puerta	GN	1/1;
compartimentos	aptos	para	insertar	parrillas	o	bandejas	Gastro-Norm	1/1	(530x325	mm);
temperatura	+2°/+10°C;
termostato	electrónico	;
refrigeración	estática	;
descongelación	automática	cuando	está	apagado	;
evaporación	automática	del	agua	de	condensación	;
evaporador	estático	espumado	por	tres	lados	con	ventilador	para	uniformar	la	temperatura;
Gas	refrigerante	ECOLÓGICO	R600a	;
temperatura	ambiente	máxima	:	+35°C;
humedad	temperatura	máxima	:	50%	HR;
espesor	de	aislamiento	40	mm;
Dimensiones	internas	827x512x500h	mm.



€	985,54	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	de	8	a	15	días

Suministrado:
4	cajones

MARCA	CE

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

FC-G-S9014D-FC Mesa	Frigorífica	con	4	Cajones,	Profesional,	Capacidad
220	 litros,	 Temperatura	 +2°/+10°C,	 Refrigeración
estática,	 Gastro-Norm	 1/1,	 Gas	 R600a,	 V.230/1,
Kw.0,235,	Peso	80	Kg,	dim	.mm.900x700x850h


