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DESCRIPCION PROFESIONAL

VITRINA PARA MOSTRADOR HOT con TAPA CURVA DE ACERO INOXIDABLE, GAMA COMPLETA con longitud desde 1023 mm
hasta 1731 mm:

o estructura de acero inoxidable ;

o tapa curva de acero inoxidable ;

o contenedores de capacidad maxima : GN 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/6-1/9 H. max100 mm (no incluidos);
o temperatura de funcionamiento +30°/+70°C .

marca CE
Hecho en Italia

MODELOS DISPONIBLES

TCF318-002410 Vitrina caliente de sobremesa con tapa curvada € 1 02 1 45
( 'Y de acero inoxidable, capacidad contenedores: e
todos los formatos GN - H max. 100 mm, VAT excluido

temperatura +30°/+70°C, V.230/1, Kw.1,00, Peso
17 Kg, dim.mm.1023x380x238h

Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dfas

TCF318-002420
€= (1]

Vitrina caliente de sobremesa con tapa curvada
de acero inoxidable, capacidad contenedores:
todos los formatos GN - H max. 100 mm,
temperatura +30°/+70°C, V.230/1, Kw.1,00, Peso
18 Kg, dim.mm.1200x380x238h

€ 1.086,09

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias

TCF318-002440

Vitrina caliente de sobremesa con tapa curvada
de acero inoxidable, capacidad recipientes:
todos los formatos GN - H max. 100 mm,
temperatura +30°/+70°C, V.230/1, Kw.1.4, Peso
23 Kg, dim.mm.1554x380x238h

€ 1.221,86

VAT excluido

Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias
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