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RESTAURANT TESTED

DESCRIPCION PROFESIONAL

PAN 2 asas, con RECUBRIMIENTO ANTIADHERENTE PROFESIONAL KERA STONE-PROFI GRANITE , Serie 2800, GAMA COMPLETA
con diametro de 280 mm a 400 mm:

o linea profesional en aluminio 99% puro - 3 mm de espesor ;

o interior realizado con revestimiento antiadherente profesional KERA STONE-PROFI GRANITE de alta calidad;

o acabado exterior en aluminio satinado ;

o fondo constante de alto espesor (3 mm) para una excelente distribuciéon y mantenimiento del calor ;

o planitud del fondo obtenida cuando se alcanza la temperatura de coccién para una total adherencia a la superficie de coccién;
o Mango profesional en acero inoxidable con nervadura reforzada , en tubular para reducir la transmisién de calor, 'full grip'.

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

MODELOS DISPONIBLES

MRN-116415 Sartén de aluminio antiadherente, 3 mm de € 35 68
@D espesor, 280 mm de diametro, 65 mm de alto i 7 »
excluido
) Envio a calcular
g Entrega d 4 a 9 dias
&
MRN-116416 Sartén de aluminio antiadherente, 3 mm de € 42 75
E@d espesor, 320 mm de diametro, 65 mm de alto VATeXC'/u/do

Envio a calcular

‘\\!a Entrega d 4 a 9 dias

&
MRN-116417 Sartén de aluminio antiadherente, 3 mm de € 54.60
1€%) = espesor, 360 mm de diametro, 65 mm de alto VAT 7 »
excluido
) Envio a calcular
g Entrega d 4 a 9 dias
&
MRN-116418 Sartén de aluminio antiadherente, 3 mm de € 64 84
espesor, 400 mm de diametro, 70 mm de alto re
VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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Finitura esterna

Allsminio satinate

Rivestimento
Spessore costante

1.0 mm

Manicatura

Manicatura professionale in acciolo inox

Fond a nervatura rinforzata, in ubolore per
divcta SN il ridurre lo trasmissione del calors,

Fondo ad alio spessore costante per “a pisna presa”

un'chtima distribuzione e mantenimentc

del calore. Planariia ottenvta al

raggivngimento della temperatura di

cottura per una completa aderenzo al

piano di coftura
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