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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica
Voltios

frecuencia (Hz)
potencia (KW)

peso neto (Kg)

peso bruto (Kg)
ancho (mm)
profundidad (mm)

altura (mm)

Monofase
V 230/1
50

5,0

7,7

8,8

400

485

170

DESCRIPCION PROFESIONAL

PLACA DE SOBREMESA DE INDUCCION :
o Estructura de acero inoxidable ;

o placa vitroceramica ;

o Temporizador , nivel de potencia y temperatura ajustables individualmente ;

o sensor de presencia de olla;

o diametro de superficie inductiva de 120 a 300 mm ;

o dimensiones de la placa de cocciéon 330x330 mm;

o 10 niveles de potencia ;

o temporizador de 1 a 180 minutos;

o seleccion de temperatura de 60 a 240 °C;

o Transistores IGBT Siemens de alta calidad;

o proteccién térmica;

o ventilador de refrigeracion dual;

o Pantalla digital y panel de control de cristal « Touch ».

Marcado CE
Hecho en china

CODIGO

DESCRIPCION

PRECIO/ENTREGA




AK-TT500TOUCH PLACA DE INDUCCION DE SOBREMESA con encimera € 366,34
vitrocerdmica, SUPERFICIE INDUCTIVA didmetro de 120 ’
a 300 mm, 10 niveles de potencia, display digital y VA7 excluido
mandos Touch, V.230/1, Kw.5.0, Peso 7,7 Kg, FEnvioacalcular
dim.mm.400x485x170h Entrega d 4 a 9 dias




