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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 5,00
peso neto (Kg) 17
ancho (mm) 693
profundidad (mm) 654

altura (mm) 129

DESCRIPCION PROFESIONAL

ENCIMERA - PLANCHA en tablero VITROCERAMICO NEGRO , linea SPIDOFLAT , DOBLES MANDOS ANALOGICOS :

o

o

revestimiento exterior en acero inoxidable de alta resistencia con bordes redondeados para maxima higiene y limpieza ;

Sistema de coccién por contacto profesional con placa vitroceramica , apto para cocinar una amplia gama de alimentos
diferentes como: tostadas, bocadillos, carnes, pescados, verduras, huevos, etc;

La vitroceramica es el material perfecto para la coccidon por contacto , resistente a los impactos y a los choques térmicos,
impermeable a los olores y sabores, no absorbe el sabor de los alimentos cocinados y por tanto permite cocinar en secuencia alimentos
muy diferentes manteniendo intactos los sabores y aromas;

gracias a las caracteristicas antiadherentes del material , los humos producidos durante la coccion se reducen
considerablemente y las operaciones de limpieza son sencillas y rapidas, eliminando el riesgo de malos olores debidos a restos de
comida en las placas;

Amplia versatilidad de uso gracias a la tecnologia SHB™ Plus , que garantiza un calentamiento combinado (por contacto y radiacién
infrarroja) y la posibilidad de alcanzar altas temperaturas de coccidén (hasta 400°C).

La tecnologia SHB Plus utiliza resistencias no blindadas que permiten cocinar con un sistema de calentamiento mixto, por contacto y
radiacién infrarroja. La forma del filamento calefactor estéd especialmente desarrollada para garantizar una distribucién uniforme del
calor por toda la placa , tanto en el centro como en los laterales. El filamento alcanza una temperatura de 800°C, a la que se produce la
emisién de rayos infrarrojos. Las encimeras de vitroceramica dejan filtrar una cantidad preestablecida que llega y calienta los alimentos
directamente hasta el corazén. La tecnologia SHB Plus permite asi alcanzar rapidamente en las placas la temperatura maxima de 400°C,
reduciendo los tiempos de subida térmica en mas de un 60% .

control analégico y simostato : El control de la temperatura obtenido mediante un simostato con regulacién progresiva de potencia,
permite una mayor uniformidad y repetibilidad para la coccién a altas temperaturas, aprovechando al maximo la tecnologia patentada SHB;

Coccion por contacto e infrarrojos con temperaturas variables de 120°C a 400°C,
dimensiones de la placa: N°2 280x440 mm ;

El canal redondeado de flujo de liquido a temperatura fria , que recorre toda la placa, permite conducir facilmente residuos y
liguidos hacia un cajon extraible , para facilitar ain mas las operaciones de limpieza.




o Botén ON/OFF y funcionamiento del regulador de energia de luz LED ,

o 4 pies antideslizantes.

Incluido :
o Rascador metdlico para superficies vitrocerdmicas.

marca CE
Hecho en ITALIA

CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SPC-SP300 ENCIMERA/FRY TOP de sobremesa VITROCERAMICA € 943 61
negra, linea SPIDOFLAT, DOBLES MANDOS ’
ANALOGICOS, Temperatura regulable de 120° a 400°C, VAT excluido
V.400/3+N, Kw 5,00, Peso 17 Kg, Enviea calcular
dim.mm.693x654x129h Entrega d 4 a 9 dias

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SPC-DB1046A0 Limpiador esférico
- : € 119,24
it VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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CHEF | benefici SPIDOFLAT

Qualita di cottura Massima versatilita Risparmio di tempo Facile manutenzione
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VETROCERAMICA

LA MIGLIORE SUPERFICIE
PER CUCINARE

~" RESISTENZA
+" ASSENZA DI FUMO
+" FACILE PULIZIA

|a vetroceramica & il materiale perfetto per le cotture
per contatto. Resistente agli urti e agli shock termici,
impermeabile ad oderi e sapori, non assorbe il gusto dei
cibi cotti e permette quindi di cucinare in sequenza cibi
anche molto diversi tra loro mantenendo

sapori e profurmi intatti,

Grazie alle caratteristiche di antiaderenza del materiale
vengono fortermente ridotti | furni prodotti durante la
cottura e le operazioni di pulizia sono semplici e rapide
consentendo di eliminare il rischio di cattivi odori
dovuti ai residui di cibo sui piani di cottura.

TECHNG
\u CHEF P4

SPECIAL HEATING BOX

PRESTAZIONE E VELOCITA
SENZA COMPROMESSI

RISCALDAMENTO COMBINATO «
CALORE UNIFORME  +*"
VELOCE SALITA TERMICA

La tecnologia SHB Plus utilizza resistenze non corazzate
che consentono cotture con un sistema di riscaldamento
misto, per contatto e per iraggiamento ad infrarossi

La forma del filamento riscaldante & appositamente
sviluppata per garantire una distribuzione uniforme del
calore su witta il piano di cottura. sia al centro sia ai lat

Il filarmento ragaiunge una temperatura di 800°C, alla
quale avviene lemissione di raggi infrarossi. | piani in
vetroceramica ne lasciano filtrare una quantitd prestabilita,
che raggiunge e scalda il cibo direttamente al cuore

La tecnologia SHB Plus consente in questo modo di
raggiungere velocemente la temperatura massima di
400°C sui piani di cottura, riducendo di oltre | 60%

i termpi di salita termica
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ALTE TEMPERATURE

400°C SIGNIFICA POTER CUCINARE
‘QUELLO CHE VUuol

ALIMENTI CHE PUSI CUCINARE CON
UNA PIASTRA SPIDOFLAT

fla  cAMBER

WD FLETTI DIPESCE
T TAGLIATA DIMANZD
POLO

»*"  SPIEDINI D4 CARME

4% SPIEDINI D4 PESCE

SALSICCE

#  mmacoLs o MaaLe

3
Ll

of smo'c
'

(] veroume sa0c
i

WURSTEL 300C

!

« vowm o0
runcan e

P — o
i

Wy, woteoc 240'C

i

TECHN

| dettagli contano

PIANOG NERO CASSETTO RACCOGLI LIQUIDI

SIMOSTATO

CONTROLLO ANALOGICO




CONTROLLO
ANALOGICO E
SIMOSTATO

B  Led segnalarione temperatura

B oo fundionamento simostato

MANUTENZIONE
IGIENE E PULIZIA

" VETROCERAMICA ANTIADERENTE
W/ CASSETTO REMOVIBILE
" DETERGENTE PER PULIZIA

| Fry Top SpedoFlat utlizzano pint in veroceramics, materale
antaderente iscio @ non poroso che permette di Amuoverns in
moda semplice ed efficace ogni resduo di abo. provenendo
CAtNVI Oon @ consentendo L massinma kglene

il canale di doflusso Nguid anotondato a wmperatua fedda. che
SCOME TULO MmO al plant di cottura, consente di convogliane
fachmene residul @ Iiquid) verso un casseto maovibile. per
faciirare ulteriormente e operaniont di pullza

SYIRIPPAD @ S0 ApPOosiamente, || deegoenme a spruzio
Spidociean & Il prodotto perfeto per la pulizia del Fry Top
SpiOFiat. sia per | plan i COUr SE3 per 13 St In acaann.
Luso combinao con |l raschious In dotazions alle plstio,
garantisce pulizia e igiens weloc ed efficac




@)

— .
F Tipologie di cottura

Cucinare salsicce, wurstel, pancetta...

re costicine e br;
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F Tipologie di cottura

Cucinare il pesce

e perlette ¢ limitase ol| odor sard semplice

Verdure grigliate




