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DESCRIPCION PROFESIONAL

BALLARINI - COCEPASTA DE ALUMINIO, 2 asas, con 3 CESTOS , serie 7000, diametro 360 mm, altura 220 mm :

o linea profesional en aluminio puro 99% - 3 mm de espesor ;

o acabado exterior e interior en aluminio decapado neutralizado ;

o base de alto espesor constante (3 mm) para una excelente distribucion y retencién del calor ;

o planitud del fondo obtenida cuando se alcanza la temperatura de coccién para una total adherencia a la superficie de coccién ;
o 1/3 de cesta calentadora de pasta con mango tubular y gancho para posiciéon de goteo

o Mango profesional de acero inoxidable con nervadura reforzada , tubular para reducir la transmisién de calor, agarre total .
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MODELOS DISPONIBLES

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

BLR7036.36 Cocedor de pasta con 3 1/3 cestos, de ALUMINIO, € 222.71
»

diametro 360 mm, altura 220 mm ’
VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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SERIE 7000 L
2,5 MM -5 MM - ALLUMINIO BIANCO QC bevssi vl

LINEA PROFESSIONALE IN ALLUMINIO PURO 99%

Made in Italy
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Finitura esterna Manicatura

Allumiric lavats decapata
sl G Manicatura profiessionale in acclaio Inox a nervatura
rinfarzata, in tubslare perridurre la trasmissione del

Spessore costante calore, *a plena presa”

Compresa tra mn 2.5 @ mm 50
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Fonti di riscaldamento
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