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TECHNC

9 CHEF B

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 1,87

peso neto (Kg) 56

peso bruto (Kg) 61
ancho (mm) 350
profundidad (mm) 530

altura (mm) 555

DESCRIPCION PROFESIONAL

PICADORA DE CARNE REFRIGERADA "Tipo 32" con grupo triturador de acero inoxidable :

o ideal para carnicerias , supermercados y restauracion de tamafio mediano;

o refrigeracion de la tolva , del cuello de alimentacién y de la unidad de molienda ;
o tolva fija ;

o Estructura de acero inoxidable AISI 304 ;

o controles frontales ;

o Unidad de molienda de acero inoxidable AISI 304 ;

o produccion horaria de picadora de carne (Kg/h) 300+-500 Kg/h ;

o Gas refrigerante R134a ;

o gran versatilidad en dimensiones compactas;

o bloqueo lateral del grupo de molienda;

o Cambio de sentido .

marca CE

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

FM-T32REFI Picadora de carne refrigerada "Tipo 32", FIMAR, con € 2.176.84
L 14

grupo triturador de acero inoxidable y mandos )
VAT excluido




frontales, V.400/3+N, Kw.1,87, Peso 56 Kg, Envioa calcular

dim.mm.350x530x555h .
Entrega d 4 a 9 dias




