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DESCRIPCION PROFESIONAL
cODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SL-RPV45/90/130 Estante de vidrio (N.1)
FICHA TECNICA
CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SNL-CPS450V Vitrina Refrigerada Pasteleria 1 Puerta, 4 lados
(rmf expositores, 5 estantes rectangulares, Linea
—~ M CURVE
SRL-CPS450R Vitrina Refrigerada Pasteleria 1 Puerta, 4 lados
(%&5 i expositores, 6 estantes giratorios, Linea CURVE
[
Lk
SL-CGL450S TECHNOCHEF - Congelador Vetrina para
r p= T Heladeria, Temp.-15°-25°C, 1 Puerta, Lt.427,
] Mod.CGL450S
SL-CGL450G2T TECHNOCHEF - Vitrina Refrigerada para
(,, T Pasteleria, Temp.+5°-20°C, 1 Puerta, 427 It,

Mod.CGL450G2T

SL-CGL450R2T TECHNOCHEF - Vitrina Refrigerada para
Pasteleria, Temp.+5°-20°C, 1 Puerta, 427 It,
Mod.CGL450R2T
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TECHNOCHEEF - Vitrina combinada para helado y
pasteleria, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900S/V

Vitrina Refrigerada Pasteleria 2 Puertas, 4 lados
expositores, 10 estantes rectangulares, Curve
Line

SL-CPG900S/R
) T

TECHNOCHEF - Vitrina combinada para helado y
pasteleria, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900S/R

SL-CPS900V/R
€%, s

Vitrina Pastelera Refrigerada 2 Puertas, 4
laterales expositores, 5 estantes rectangulares
+ 6 estantes giratorios

SL-CPS900R/R
) T

Vitrina Refrigerada Pasteleria 2 Puertas, 4 lados
expositores, 12 estantes giratorios, Curve Line

SL-CPG900G2T/V
Cd e

TECHNOCHEF - Vitrina combinada para helado y
pasteleria, temp.-15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900G2T/V

SL-CGL900S/s
D

Vetrina Congelante per Pasticceria-Gelateria 2
Porte, 2 Vani, 2 Motori, Temp.-15°-25°C //
-15°-25°C.

SL-CGL900G2T/G2T
s n

Vitrina Refrigerada para Pasteleria,
Temp.+5°-20°C, 2 Puertas, 848 It,
Mod.CGL900G2T/G2T
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SL-CGL900G2T/R2T
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Vitrina Refrigerada para Pasteleria,
Temp.+5°-20°C, 2 Puertas, 848 It,
Mod.CGL900G2T/RG2T

SL-CGL90OR2T/R2T
(s T}
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Vitrina Refrigerada para Pasteleria,
Temp.+5°-20°C, 2 Puertas, 848 It,
Mod.CGL900R2T/R2T

SL-CPS1300V/V/V
CHEd n

Vitrina Refrigerada Pasteleria 3 Puertas, 4 lados
expositores, 15 estantes rectangulares, Linea
CURVE

SL-CPS1300V/R/V
Cd n

Vitrina Refrigerada de Pasteleria 3 Puertas, 4
laterales expositores, 10 estantes rectangulares
+ 6 estantes giratorios

TECHNOCHEF - Congelador Vetrina para
Heladeria 3 Tamafos, Temp.-15°-25°C, Lt.1388,
Mod.CGL1300S/S/S

SL-CPG1300S/S/V
& T
| T

TECHNOCHEF - Vitrina combinada
heladeria/pasteleria, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG1300S/S/V

SL-CPG1300S/S/R
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TECHNOCHEF - Vitrina combinada para
helado/pasteleria, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG1300S/S/R

SL-CGL1300G/G/G2T
%) T

TECHNOCHEF - Vitrina Refrigerada para
Pasteleria, Temp.+5°-20°C, 2 Puertas, Lt.1388,
Mod.CGL1300G/G/G2T
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