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Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 0,22
peso	neto	(Kg) 34

ancho	(mm) 290
profundidad	(mm) 450

altura	(mm) 550

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

AMASADORA	ESPIRAL	6	kg,	Cuba	Fija	7	lt	-	especialmente	indicada	para	masas	blandas	como	pan,	pizza	y	piadina,
.

Estructura	de	acero	inoxidable	de	alto	rendimiento	recubierta	de	pintura	blanca	resistente	a	los	arañazos	,
partes	en	contacto	con	el	alimento	(	tanque	,	tapa,	espiral	y	varilla	cortadora	de	pasta	)	en	acero	inoxidable	AISI	304	,
Dimensiones	del	tanque	mm	240x160,	lt	7,
Microinterruptor	de	seguridad	en	la	tapa	del	tanque.

MARCA	CE
HECHO	EN	ITALIA

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

RTSK10 Mezcladora	 de	 espiral	 de	 6	 kg	 con	 cubeta	 de	 7	 l,
monofásica,	 V	 230/1,	 kW	 0,22,	 peso	 34	 kg,
dimensiones	mm	290x450x550h


