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€	668,99	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHA	TÉCNICA

ancho	(mm) 155
profundidad	(mm) 203

altura	(mm) 377

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

Cocedor	 de	 inmersión	 SOFT-COOKER	WI-FOOD	 para	 COCCIÓN	 EN	 AGUA	 A	 BAJA	 TEMPERATURA,	 gestionable	 mediante	 APP
gratuita	:

La	revolución	en	los	sistemas	de	cocción	a	baja	temperatura	ha	llegado:	el	nuevo	SOFTCOOKER	Wi-Food	permite	,	a	través	de	una
APP	gratuita	,	acceder	a	un	mundo	de	recetas	preparadas,	probadas	y	con	garantía	de	éxito	;	puedes	guardar	y	compartir
recetas	,	puedes	anunciar	tu	restaurante	y	actividades	,	puedes	guardar	todas	tus	experiencias	y	volver	a	ellas	con	unos	pocos
clics	para	repetirlas;
APLICACIÓN	gratuita	descargable	desde	www.softcooker.com;
	la	aplicación	te	permite	gestionar	varias	máquinas	en	batería	;
la	APP	te	permite	gestionar	múltiples	niveles	de	cocción	;
máquina	potente	y	flexible,	capaz	de	gestionar	hasta	80	litros	de	agua	;
estructura	de	aluminio	anodizado	;
temperatura	de	trabajo	de	40°	a	90°	C	;
práctica	asa	de	transporte	;
Gran	pantalla	táctil	de	5"	,	práctica	e	inmediata,	IP	67,	con	espléndida	visibilidad;
ganador	del	premio	SMART	LABEL	en	Host	2015.

Accesorios/Opciones	:
Cuba	de	acero	inoxidable	con	tapa	GN	1/1,	capacidad	27	litros.
Bol	de	acero	inoxidable	GN	21	con	tapa,	capacidad	57,5	​​litros.

marca	CE

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

SI-SOFTCOOKERWIFOODNFC Cocedor	 de	 inmersión	 SOFTCOOKER	 WI-FOOD	 para
COCCIÓN	EN	AGUA	A	BAJA	TEMPERATURA,	gestionable
mediante	 APP	 gratuita	 y	 equipado	 con	 gran	 pantalla
TÁCTIL,	 V.230/1,	 Kw.2,00,	 Peso	 5,5	 Kg,
dim.mm.155x203x377h

http://www.softcooker.com/


€	193,96	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	303,23	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

FICHA	TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

SI-VAGN1/1 VASCA	INOX	GN	1/1

SI-VAGN2/1 VASCA	INOX	GN	2/1
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