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Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 2,00

ancho	(mm) 1500
profundidad	(mm) 640

altura	(mm) 900

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

Carrito	calienta	alimentos	de	encimera,	capacidad	para	50	personas:

.
Estructura	de	chapa	de	acero	inoxidable	AISI	304	18/10	sobre	tubular	:
Tanque	de	baño	maría	en	acero	inoxidable	con	rejilla	para	colocar	recipientes;
grifo	de	desagüe	de	agua;
control	de	temperatura	mediante	termostato	digital	30°-	90°	C°;
Adecuado	para	4	recipientes	Gastro-Norm	1/1	(no	incluidos);
calentamiento	al	baño	maría	con	resistencia	sumergida	protegida	por	una	rejilla;
4	ruedas	giratorias	de	goma	gris,	2	de	ellas	con	freno	Ø	125	mm.

HECHO	EN	ITALIA

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MZ014.A Carrito	calienta	alimentos,	estructura	tubular	de	acero
inox,	 cuba	 de	 acero	 inox	 con	 parrilla,	 baño	 maría
calentado	 con	 resistencia	 eléctrica,	 grifo	 de	 vaciado,
50	 plazas,	 para	 4	 recipientes	 GN	 1/1	 (no	 incluidos),
V.230/1,	 W	 2000,	 altura	 cuba	 cm.	 24,	 tamaño
mm.1500x640x900h




