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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Trifase
Voltios V	400/3	+N

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 7,8
peso	neto	(Kg) 101
peso	bruto	(Kg) 163

ancho	(mm) 1425
profundidad	(mm) 985

altura	(mm) 450

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

HORNO	 PARA	 PIZZA	 DE	 TÚNEL	 ELÉCTRICO	 CON	 CORREA	 DE	 ANCHO	 400	 mm,	 RENDIMIENTO	 26	 PIZZAS/HORA	 MAX	 Ø	 32,
completo	de	SOPORTE	BASE	con	RUEDAS:
.

Construido	íntegramente	en	acero	inoxidable,	completo	con	base	soporte	con	ruedas	.
Cocción	por	convección	(ventilada)	en	cámara	de	540x400x100h	mm	,	equipada	con	PUERTA	LATERAL	para	controlar	la	cocción	y
facilitar	las	operaciones	de	limpieza	.
Temperatura	de	funcionamiento	de	320°	regulable	y	controlada	con	sonda	PT	1000,	2	resistencias	en	la	parte	superior.
Además,	la	temperatura	es	controlada	por	una	sonda	PT1000	.
Cinta	de	malla	de	acero	inoxidable	con	velocidad	regulable	.
Panel	de	control	digital	intuitivo	y	de	fácil	lectura,	permite	programar	el	ON	y	OFF	,	y	controlar	todas	las	funciones	de	la	máquina.
Posibilidad	de	superponer	hasta	3	habitaciones.

Accesorios/Opciones:
Soporte	de	acero	inoxidable	versión	baja	para	3	hornos	apilados

.
marca	CE
Hecho	en	Italia

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA



€	3.783,23	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	de	8	a	15	días

€	379,27	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

PFD-TUNNELC/40 Horno	eléctrico	de	túnel	para	pizza	con	cinta	de	malla
de	 acero	 inoxidable	 de	 400	 mm	 de	 ancho,	 cocción
ventilada,	 rendimiento	 máx.	 26	 pizzas/hora,	 completo
con	base	soporte,	V	400/3	+	N,	peso	bruto	163	Kg,	7,8
Kw,	dim.	mm.	1425x985x450h

FICHA	TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

PFD-SBC/40 TECHNOCHEF	-	Soporte	de	Acero	Inoxidable
Versión	Baja,	Mod.SBC/40
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