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FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
potencia (KW) 0,145
peso neto (Kg) 50
peso bruto (Kg) 64
ancho (mm) 1400
profundidad (mm) 335

altura (mm) 435

DESCRIPCION PROFESIONAL

Vitrina refrigerada horizontal para ingredientes de pizza, version con cristal recto, profundidad 335 mm :
o estructura de acero inoxidable AISI 201 ;

o equipado con cristal protector recto ;

o grupo incorporado solo en el lado derecho;

o apto para contener 6 recipientes gastronorm GN 1/4 (no incluidos);
o control electrénico de temperatura;

o temperatura: +2°/+8°C;

o refrigeracién estatica;

o descongelacién automatica;

o evaporacién manual del agua de condensacién;

o temperatura ambiente maxima + 35°C / humedad ambiente méaxima 50% HR;
o Gas refrigerante ecolégico R600a ;

o Fabricado en ASIA .

CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

FC-G-VRX1400-330 VITRINA REFRIGERADA DE ACERO INOXIDABLE € 335 86
horizontal para INGREDIENTES DE PIZZA, versiéon con ’
vaso recto, temp. +2°/+8 °C, linea con PROFUNDIDAD VAT excluido
335 mm. para 6 contenedores GN 1/4, V 230/1, Kw Envie acalcular
0,145, Peso 64 Kg, dim. mm. 1400x335x435h.




Entrega d 4 a 9 dias

CODIGO/FOTO

FO-S265

FICHA TECNICA

DESCRIPCION

Separador para recipientes Gastro-Norm 1/4

PRECIO/ENTREGA

€ 4,44

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega

FC-CS330 Technochef - Pareja de soportes con pies € 68 05
( regulables h. 20 centimetros VATexc'/u/do
Envio a calcular
Entrega d 4 a 9 dias
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* LUNGH. : mm. 1400
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