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Y4 MAGIC PRO100O

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,2
ancho (mm) 1000
profundidad (mm) 450

altura (mm) 380

DESCRIPCION PROFESIONAL

Vitrina para helado batido:

.o Estructura de acero inoxidable ;

o celda de doble pared con aislamiento clase A calculado ;

o tapa de doble pared de vidrio templado y policarbonato con cavidad aislante del aire;

o Refrigeracion estatica con evaporador de paquete de aletas y serpentin espumado en las paredes;
o temperatura ajustable de -10° a -16°C ;

o Termostato electrénico-termémetro con display .

Condiciones ambientales de funcionamiento :

o Temperatura ambiente méaxima 26°C

o Humedad relativa 60%

Incluido :
o norte. 4 recipientes de acero inoxidable de 2.500 cc y 4 espatulas para helado.

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

CODIGO DESCRIPCION

NX-4MAGICPRO100 VITRINA/CANTER en ACERO INOXIDABLE 18/10, tapa
de cristal templado con REFRIGERACION ESTATICA,
temperatura de funcionamiento -10°/-16 °C, capacidad

PRECIO/ENTREGA

€ 2.435,71

VAT excluido

Envio a calcular




4 bandejas de 2,5 I, V 230/1, kw 0,2, dimensiones mm  Entrega de 8 a 15 dias
1000x450x380h




