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€	53,01	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	62,87	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	76,91	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

BALLARINI	-	Cacerola	mediana	con	2	asas,	con	revestimiento	antiadherente	profesional,	SERIE	6000,	apta	para	inducción	en
aleación	de	aluminio	de	5	mm	de	espesor,	GAMA	COMPLETA	con	diámetro	de	200	mm	a	280	mm	:
.
línea	profesional	en	aleación	de	aluminio	de	5	mm	de	espesor	;
acabado	exterior	en	aluminio	satinado,	de	muy	alta	resistencia	térmica,	antimanchas	y	antirayaduras	,	fácil	de	limpiar	;
interior	con	revestimiento	antiadherente	profesional	KERA	STONE-PROFI	SUPERIOR	de	la	más	alta	calidad	;
base	 de	 inducción	 realizada	 con	 una	 aplicación	 especial	 patentada	 de	 un	 disco	 de	 acero	 que	 garantiza	 una	 distribución
homogénea	del	calor	y	la	hace	adecuada	para	todas	las	fuentes	de	calor	;
planitud	del	fondo	obtenida	cuando	se	alcanza	la	temperatura	de	cocción	para	una	total	adherencia	a	la	superficie	de	cocción	;
Mango	profesional	de	acero	inoxidable	con	nervadura	reforzada	,	tubular	para	reducir	la	transmisión	de	calor,	'full	grip'.

.
MARCA	CE
HECHO	EN	ITALIA

MODELOS	DISPONIBLES

MRN-109836 CAZO	MEDIANO,	2	asas,	ANTIADHERENTE,
diámetro	mm.	200,	alto	mm.	90

MRN-109837 CACEROLA	MEDIANA,	2	asas,	ANTIADHERENTE,
diámetro	mm.	240,	alto	mm.	110

MRN-109838 CACEROLA	MEDIANA,	2	asas,	ANTIADHERENTE,
diámetro	mm.	280,	alto	mm.	125
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