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FICHA	TÉCNICA

alimentación	eléctrica Monofase
Voltios V	230/1

frecuencia	(Hz) 50
potencia	(KW) 0,37
peso	neto	(Kg) 32

ancho	(mm) 440
profundidad	(mm) 480

altura	(mm) 520

DESCRIPCIÓN	PROFESIONAL

Mezclador	planetario	de	lt.	8,	con	variador	de	velocidad	continuo	digital,	de	sobremesa	:
.

realizado	sobre	una	estructura	de	acero	;
Depósito	extraíble	de	acero	inoxidable	de	10	lt.	8,	diámetro	23	m;
Velocidad	planetaria	de	40	a	200	rpm	con	variador	continuo	digital	;
harina	máxima:	1,8	kg:
controles	de	bajo	voltaje	:	24	voltios;
transmisión	de	engranajes	;
También	disponible	con	estructura	de	acero	inoxidable	(código	CT-PL168BI).

Disponible	bajo	petición	:
Tanque	adicional	de	acero	inoxidable	de	lt.	8;
Tanque	de	acero	inoxidable	lt.	5,	doble	fondo	refrigerado.

Incluido	:
batidor,	espátula	y	espiral.

MARCA	CE
HECHO	EN	ITALIA



€	1.778,78	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

€	2.168,81	
VAT	excluido
Envìo	a	calcular

Entrega	d	4	a	9	días

MODELOS	DISPONIBLES

CT-PL1608B Mezcladores	planetarios	de	lt.8,	TOP	Line

CT-PL1608BI Batidora	planetaria	de	acero	inoxidable	8	l,	TOP
Line
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