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Mod.MZ744.A4

DESCRIPCION PROFESIONAL

Dispensador de desayuno de pie, gama completa con 2 - 3 y 4 contenedores, dispensacién manual :
o realizado para contenedores y ollas enteramente en acero inoxidable AISI 304 ;

o Ollas de 10 litros completas con tapa ;

o grifos de plastico facilmente desmontables para la limpieza diaria;

o calentamiento por medio de una resistencia eléctrica en bafno maria regulada por un termostato +30°/+90° C y controlado por un

testigo luminoso ;

o Pies de soporte de acero inoxidable .

HECHO EN ITALIA

MZ742.A2

B szraans

MODELOS DISPONIBLES

Dispensador de desayuno con 2 ollas con patas.

Temperatura regulable de 30 a 90 °C. Fabricado

en acero inoxidable AISI 304, 2 grifos de plastico
independientes, calefaccion eléctrica, V 230/1, 2
kW. Dimensiones: 620 x 420 x 600 h (mm).

€ 679,31

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega de 10 a 18 dias

B wereane

Fabricado en acero inoxidable AISI 304, 4 grifos
de plastico independientes, calefaccion eléctrica,
V 230/1, 2 kW. Dimensiones: 1180 x 420 x 600 h
(mm).

MZ743.A3 Dispensador de desayuno de 3 recipientes con € 922.65
< patas. Temperatura regulable de 30 a 90 °C. !
To— I Fabricado en acero inoxidable AISI 304, con 3 VATEXC/‘IJ’df
| grifos de plastico independientes, calefaccién Envie a calcular
Mug.«w' eléctrica, V 230/1, 2 kW. Dimensiones: 920 X 420  gntrega de 10 a 18 dias
<M e x 600 h (mm).
o
MZ744.A4 Dispensador de desayuno para 4 bebidas con
base, temperatura regulable de 30 a 90 °C. ﬁ”;l" ];4d3’08
excluido

Envio a calcular

Entrega de 10 a 18 dias
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